Menu Saint Valentin - 75€
Avec un accord mets et vins With food and wine pairing + 30€

) Cocktail des Amoureux Lovers Cocktail

Timbale Financiere,
Saint Jacques, Langousting, Olives Vertes, Quenelle Volaille,
Pousses d’Epinards, Sauce Cardinal et Albuféra, Truffes Noires

Scallops, big prawn, green olive, poultry mousse, spinach, cardinal
and Albuféra sauce, black truffle

Beaujolais - villages blanc, domaine de Thulon 2022

Pavé de Bar Braisé dans son Jus de Garniture,

Homard Breton, Fenouils Sauvages, Aubergines, Echalotes confites,
Cappuccino de Homard

Braised sea bass in filet in garnish juice, Breton lobster, fennel, eggplant,

caramelized shallots, lobster cappuccino

Bourgogne blanc, Macon Uchizy, Meurgey-Crozes 2021

Douceur d’Agrumes,
Ceoeur Caramélia, Oranges pays Confites, Confits d’Agrumes,
Glacage Orange Sanguine

Caramel, caramelized orange, caramelized citrus, orange glaze

Chateau la Tomaze « Atomes Crochus » AOC Céteaux du Layon
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